
Некоторые блюда помечены специальными 
значками, обозначающими аллергены, 
содержащиеся в блюде.

ВАЖНО: мы не помечали продукты, содержащие 
сливочное  масло, или очевидно содержащие 
аллерген. Пожалуйста, сообщите официанту, 
если у вас имеется аллергия на какой-либо 
продукт.

- глютен

- блюдо содержит только овощи/зелень

- молочные продукты

- орехи



ЗАВТРАК

Иснич с беконом и томатами, 200 гр
яичница из двух яиц

Омлет с грибами и сыром, 210 гр
Вафля картофельная с форелью, яйцом пашот и голландским 
соусом, 210 гр
Вафля картофельная с ростбифом, яйцом пашот и вялеными 
томатами, 230 гр
Вафля, 100 гр
Каша гречневая/рисовая/овсяная, 200 гр
Блины, 150 гр (2 шт)

Форель, 50гр
Икра палтуса, 30гр
Черника, 30гр
Сметана, 30 гр
Сгущенка, 30 гр
Мёд, 30 гр

ДОБАВКИ

450

480
850

850

250
280
200

400
250
80
60
80
80



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Индигирка, 125 гр
палтус, икра палтуса, огурец малой соли, зелень, хлеб

Сет намазок треска/краб/форель, 50/40/40 гр
подаются с хлебом 

Тар-тар из форели с рыбацким хлебом,130 гр 
Тар-тар из оленя, 180 гр
Олень на хлебе, 170 гр
ростбиф из оленя с томатами и горчичной заправкой

Кукуль из тонкого теста с печенью трески, 120 гр
Сугудай из гребешка, 80 гр
Строганина из палтуса с брусничной настойкой, 100/50 гр
Селёдочка с лучком, 250 гр
Ёж морской свежий
*уточните о наличии у официанта

Гребешок морской свежий
*уточните о наличии у официанта

990

1250

1100
920

1100

960
750

1180
650
350

350

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

Рыбачий, 900 гр
сковорода с морепродуктами и макалом

Обед рыбака, 270 гр
запеченный картофель с печенью трески и сметаной

Болтанка, 380 гр
языки трески запечённые в сливках

Гребешок в сливочном соусе, 180 гр
Мидии чёрные в сырном соусе, 530 гр
подаются с рыбацким хлебом

Модиолус из Баренцева моря, 6 шт
с соусом из сыра Горгонзола

Краб в панцире, 100 гр
Мясо краба, 100 гр
Креветки отварные в панцире, 200 гр
Креветки жареные в панцире, 200 гр
Рыбник с палтусом поморский, 250 гр
Стейк из цветной капусты, 300 гр

3500

1100

750

1220
1760

1500

1000
1200
850
850
550
700



САЛАТЫ

Море, 165 гр
с печенью трески

Важенка, 160 гр
с олениной и дайконом

Вершки, 200 гр
огурец, томат, перец, зелень и ароматное масло

Сияние, 170 гр
форель, соус сливочный, маринованная свекла, зеленый салат и сыр

Прибой, 200 гр
острый салат с гребешком, кальмаром, ламинарией и кукумарией

Ракушка, 220 гр
острый салат с морепродуктами

Цезарь с курицей/форелью, 220 гр
Салат из капусты, 200 гр
с вяленой клюквой и тыквенным маслом

1100

850

630

970

900

1100

660/950
350

СУПЫ

Солянка на лосе, 350 гр
Уха Териберка, 400 гр
треска, палтус, форель, краб

Похлёбка Тундра, 400 гр
оленина, картофель, морковь, лук

Щи Морские, 500 гр
Куриный суп, 400 гр
филе куриное, овощи, лапша

Крабовый суп Север-Юг, 400 гр
кокосовое молоко, батат, крабовое мясо

Тыквенный крем-суп, 350 гр

950
1050

750

1400
380

900

550

ХЛЕБ (печём сами)
Маленькая корзинка, 4 кус.
Большая корзинка, 8 кус.

120
150



РЫБНЫЕ БЛЮДА

Стейк из форели с соусом тартар, 230 гр
Штурвал, 270 гр
Палтус с морошковым соусом 

Белая рыба, 400 гр
стейк трески с белым соусом

Филе трески в ягелевой окутке с ламинарией, 240 гр
Рунтовка, 300 гр
филе трески в сливочном соусе с сезонными грибами

Заебуриха поморская рыбная, 350 гр
треска тушеная с овощами

Голубцы с крабовым мясом и зубаткой, 220 гр
Кок, 280 гр
котлета рыбная с картофельным пюре

Капитан, 300 гр
треска в кляре с дольками картофеля

Мойва жареная, 220 гр
*сезонное блюдо, уточните о наличии у официанта

1850
1550

1000

1250
1000

800

1550
800

1000

580

МЯСНЫЕ БЛЮДА

Брус оленя, 230 гр
Юддь Поадзь, 300 гр
поджарка из оленя

Томлёный отрез свинины с картофельным пюре, 320 гр
Котлеты из оленины, 320 гр
с картофельным пюре и грибным соусом

Филе утки в ягодах, 230 гр
Филе куриное, 350 гр
в сливочном соусе с птитимом, вялеными томатами и шпинатом

1500
1650

980
1160

1250
860



ГАРНИРЫ

Киноа, 150 гр
Рис, 150 гр
Картофельное пюре, 150 гр
Батат фри, 150 гр
Картофель фри, 150 гр
Картофель по-деревенски, 150 гр

290
270
350
530
350
380

Паста с морепродуктами, 380 гр
Паста с сыром и сливочным соусом, 250 гр
Паста с томатом, 250 гр
Паста с сезонными грибами, 300 гр

ПАСТА

1250
610
690
850

Пельмени рыбные, 250 гр
подаются с бульоном

Пельмени рыбные с крабовым мясом, 350 гр
подаются в сливочном соусе

Пельмени из оленя, 250 гр
подаются с бульоном и сметаной

Вареники с брусникой и яблоком, 200 гр

ПЕЛЬМЕНИ

850

1500

900

700

ДЕСЕРТЫ

Сарвара, 150 гр
меренговый рулет с морошкой

Камни, 300 гр
сливочный мусс с ягодным сердцем

Южный ветер, 250 гр
наполеон

Медведь, 150 гр
медовик

850

1050

700

650



ГОРЯЧИЕ НАПИТКИ

Эспрессо, 70 мл
Американо, 200 мл
Капучино, 200 мл
Латте, 250 мл
Маття латте, 250 мл
Голубой маття латте, 250 мл
Кофе с сиропом, 300 мл
Чай в чашке, 200 мл
Горячий шоколад, 200 мл

150
250
350
350
350
350
370
150
380

ХОЛОДНЫЕ НАПИТКИ

Морс, 200/1л
Сок в ассортименте, 200 мл
Лимонад в ассортименте, 330 мл
Вода газ./негаз., 500 мл

150/800
250
200
150



АВТОРСКИЕ ЧАЙНЫЕ СБОРЫ

Лесной, 900 мл
сбор таёжный, шишка сосновая, ягоды можжевельника

Деревенский, 900 мл
*сезонный, сбор трав

Пряный согревающий, 900 мл
корица, бадьян, имбирь, лемонграсс, кардамон, черный перец, лимон

Териберский берег, 1500 мл
ягель, ягода можжевельника, брусника, Саган-Дайля, травы тундры 

Голубая бухта, 900 мл
лаванда, анчан

850 

750

750 

1050 

700

Облепиха, 900 мл
облепиха, мед, апельсин 

Черничный чай, 900 мл
зеленый чай, черника, черничный сироп

Мята, 900 мл
Зеленый чай, 900 мл
жасмин/сенча/молочный улун

Чай черный с чабрецом, 900 мл
Чай черный, 900 мл

800
 

700

650
650

650
600

ЧАЙ В ЧАЙНИКЕ


